Ein Programm
fur 3 weinfrohe Tage:

Freitag, 18. September 2026:

12.00 Uhr Offnung der Weinstande

18.00 Uhr
Eréffnung des Brauneberger StraBenfestes
durch die StraBenfestgemeinschaft
unter Mitwirlkung der
Brauneberger OrtsbUrgermeisterin
Nadine Konster.

Musikalisch umrahmt durch:
Grenskapel
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Samstag, 19. September 2026:
11.00 Uhr Offnung der WeinstraBe

Musikalische Unferhaltung durch:
Grenskapel
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Sonntag, 20. September 2026:
11.00 Uhr Offnung der WeinstraBe

NEU -  WEINPASS

Probier Dich durch die
Brauneberger Weinvielfalt:

8 Weine und 1 Sekt
inclusive Glas 0,1 L
for 23,-- Euro.

Vorverkaufsstellen: Touristikbiro und alle teilnehmenden Betriebe.

So finden Sie uns:

Brauneberg

Idar-Oberstein

Parkplatze fur PKW, Reisebusse und
Wohnmobilstellplatze sind rings um

die Festmeile ausreichend vorhanden.

Wohnmobilstellplatz-Gebuhr fir 2-4 Tage: 25,00 Euro;
Samstag auf Sonntag: 15,00 Euro

Stundlicher Busverkehr (VRT) entlang der Mosel bis 23:00 Uhr.

Bei Zimmerreservierungen hilft lhnen gerne unser TouristikbUro
info@brauneberg.de - www.Brauneberg.de

Wir freuen uns auf ein Wiedersehen mit Ihnen im
ndachsten Jahr am Brauneberger StraBenfest:

17. - 19. September 2027

Brauneber
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“StraBenfest
/1 der langsten
Nussbaumallee
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Verantwortlich StraBenfest: Rainer Hell, 14 Vorsﬁzender
Moselweinstr. 79 - 54472 Brauneberg - Stand Nr. 1

an der Mose\

18.-20.September 2026



Rainer Heil

Zwiebelkuchen - KasespieBe
: Winzersteak mit Pommmes-Frites

; .Winzerhackbraten mit Bratkartoffeln - Kasewurst
2 i Rinder- und Bratwurst - Walnusslikér

Y
Heiko 6 dnthey

Flammkuchen
herzhaft und sif

3

S Gebratene Nudeln mit Ente knusprig
Gebratener Reis mit Hdhnchen knusprig

4_.
Klostevhof

= Selbstgemachter original Saarlandischer
Dibbelabbes mit Endivien-Salat und Apfelmus

o)
Rody's

Cevapcici - Champignons mit
Knoblauch-Dip oder Krauter-SoBe

6
Maveus Haag

Ausgezeichnete Weine aus
unseren Drauneberger Spitzenlagen
Walnusscremelikor

_ Schweinegeschnetzeltes, Pilze und Spdtzle

“Koistin und Novbert Neinand

. Gebratene Maultaschen in Hausmachersof3e

Audveas Bollig

Reibekuchen
SpieBbratenbrotchen

BAckevei /{:lw@ ;5

Walnussecken Kaffee und Kuchen - Waffeln ;{g&
Laugenbrezeln - Kase-Lauch-Suppe i
verschiedene Crépes herzhaft und siB .
8 Walnusstorte . {’;3
..\_\_g»‘_
Chistian Steinmetz ,
13 2

Flammlachsbaguette mit zweierlei SoBen
Rindfleisch und hausgem. Remouladensofle
oder Sahne-Meerrettich

Aundveas Evz : %

Hirschspitzen flambiert
Steak aus der Riesenpfanne
Rinderzunge in Rieslingsauce
Walnusskuchen
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14
Fauly-"Bohn
“Bio-Nei nyut

Flammkuchenvariationen

Schmalzbrot v
Walnussbutter-Brot !
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Thomas Junk

Confierte Kartoffel mit Schmand
und frischen Krautern
Pizza auf die Hand
SuBe Pizza Fritta mit Ricotta
Pflaumenroéster und Walnuss-Krokant

Vom Fleischermeister Haep:
Currywurst / Pommes Frites
Fleischtopf (Schaschlik) - Frikadelle

10
“Frank Jchiffmann
“Frank Ruppenthal

Gefiilite KartoffelkloBe in einer pikanten Sauce
Winzertopf ,,Mediterraner Art"”
mit Fleischeinlage
Spundekds mit Walnussbrot
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Zauberhafte Sekte & Cocktails An jedem Stand erhalten Sie

eine Spezialitat
rund um die Walnuss.

Schwabische Krautschupfnudein




